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L MENU NR 1 _. MENU NR II | MENU NR 111
200 zt / os. 220 zt / os. 240 zt / os.
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£ PRZYSTAWKA ¢ PRZYSTAWKA £ PRZYSTAWKA
+« Tatar ze $ledzia 80g « Carpaccio z lososia 80g « Tatar z tuficzyka 80g
% ZUPA % ZUPA
o Barszcz z uszkami  250ml / dsat. WYBOR JEDNEJ Z DWOCH WYBOR JEDNEJ Z DWOCH
DLA CALE] GRUPY DLA CALEJ GRUPY
‘ * Barszez z uszkami 250ml / 4szt. + Barszcz z uszkami 250ml / dszt.
" » Borowikowa z lazankami 300ml » Borowikowa z lazankami 300ml
(i DANIE GLOWNE
| Pl
WYBOR NEGO Z TRZECH i " [ ‘é\g DANIE GLOWNE
% DANIE GROWNE
’ _ | WYBOR TRZECH Z PIECIL
g y WYBOR DWOCH Z TRZECH DLA CALE.
* Karp panierowany w migdalach  200g | DLA CALE] GRUPY
S sants = 2 « Karp panierowany w migdalach 150g
R D 00g + Karp panierowany w migdalach  150g | - .
+ Poledwiczka wieprzowa [ b Mool e 150g
owinigta w boczku v R e SaeE » Poledwiczka wieprzowa
w sosie borowikowym 200g + Polgdwiczka wieprizowa owinieta w boczku
owinigta w boczku w sosie borowikowym 120g
w sosie borowikowym 150g + Halibut z pieca 120g
+ Policzki wolowe duszone
w sosie z czerwonego wina 120g
DODATKI :
@ c | s @ DODATKI @ DODATKI
apusta z grochem
K i > g b B(lg « Kapusta z grochem 80g « Kapusta z grochem 80g
- ApuUsia Z gry EIITI'l
- q ! kb " it & = + Kapusta z grzybami B0z + Kapusta z grzybami 80g
B 4 38 ZY Szt
7I-EI'O@I ?1-(.' apu:}:ll === ;(: + Pierogi z kapusty 1 greybami  3szt. « Pierog z kapustg 1 greybami 3szt.
',fr:mnl-n ki' ; “ k) ﬂ[}g + Ziemmniaki z wody B0z « Ziemniaki z wody 80g
¥ ‘Zpaielg ipiSgoe & « Ziemniaki opiekane 80g « Ziemniaki opiekane 80g
. |
é DESER é; DESER é_u‘--a DESER
WYBOR JEDNEGO Z DWOCH WYBOR JEDNEGO Z DWOCH WYBOR JEDNEGO Z DWOCH
DLA CALE] GRUPY DLA CALE] GRUPY | DLA CALE] GRUPY
* Sernik » Tarta z bialy czekolady » Tiramisu
« Makowki P ¢ Makowki * Makowki P

[ B " NAPOJE DO KAZDEGO MENU
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KOMPOT WODA GAZOWANA / SOKI OWOCOWE gl HERBATA
Z SUSZU NIEGAZOWANA (POMARANCZ / (BIALA / CZARNA) (CZARNA / ZIELONA /
l Z CYTRUSAMI JABLKO) OWOCOWA)
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DLA OSOB WEGE, Z NIETOLERANC]
: 1 Do ol MENU DLA GRUP
GLUTENU, LAKTOZY ITP. A ‘-*‘—'-‘V & OD 12 OSOB.
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ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
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staraponderosa@gmail.com





